Saint-Sylvestre

FISH&8MEAT MENU

31. Degemler 2023

Champagner

Jean Aubwy & fils, Premiev Cur, 0,1l
Guiss aus dev Riiche

Wintertriffel
Weifsew Wintertriiffel, Topinambur, Biicche

Sot I'y Laisse
gelnatene fikok Jlihnchenaustewn, wildev Blumenkohl
BBY Pilze, Laproagh-Sellerie~ Plirée, Mowchel Sauce

Kalmar
flambierte Rolle aus Shvimps & Tintenfisch, Jfoellenkaviay
Siifkartoffel, Endivie, Yupw Bisque Veloute

Hirsch
Hirschudicken, Larde, knusprige Jlivsch Kiokelle
La Ralte Kartoffeln, Romanesce, Portobello, Spinat
Monkey 47 Gin Saice
Noir Orange
duntklev Schokoladenkuchen, Clementine
IngwerSchokoladencieme, Mandarinensorbet

169 €

+ 10 Ewwe fiv das Sewice Team




Saint-Sylvestre

FISCH MENU

31. Degemlber2023

Champagner

Jeanw Aulbwy & fils, Premiev Cur, 0,1l
Guiss aus dev Riiche

Wintertriiffel
Weifser Wintertriiffel, Topinambuy, Brioche

Raucheraal
wie Beele, FJiisée, Koviandeikiesse
Ponzu-Karotten-Diwessing

Kalmar
Hambierte Rolle aus Shiimps & Tintenfisch, Joiellenkaviav
Siifkartoffel, Endivie, Yupw Bisque Veloute

Seeteufel
gerdsteles Seeteufel filet, Baby Pak Choi, Spitskohl
Caesaw Velouté

Noir Orange
duntklev Schokoladenkuchen, Clementine
Inguer-Schekoladencieme, Mandarinensoibel
169 €

+ 10 Ewwe fiv das Sewice Team




Saint-Sylvestre

VEGGIE MENU

31. Degemler2023

Champagner

Jeanw Aulbwy & fils, Premiev Cur, 0,1l
Guiss aus dev Riiche

Wintertriiffel
Weifser Wintertriiffel, Topinambuy, Brioche

Rote Beete
Jowmme d'Ambert, Samen-Cracker
Siisée, Roviandekresse, Ponyu-Karolten-Dessing

Krauterseitling
2exlei Pastinake, Richeerlsen Pommes
Comie, Moichel Sauces

Blumenkohl
gerdstetev Blumenkohl , Siifskarteffelpiiree, Riucheunandel
marinieitev Rotkohl, Pfeffer-Sauce, Liebstickel Ol

Noir Orange
duntklev Schokoladenkuchen, Clementine
Inguver-Schekoladencieme, Mandarinensoibelt

159 €

+ 10 Ewne fiiv das Sewice Team




